m Jahr 2001 trat eine Firma aus

Dresden in den Blickpunkt des gemeinen
Mosaik-Sammlers, die bis dahin vor allem fir
Naschkatzen und Leckermé&uler aus dem Dresdner

Raum ein Begriff war. Ab dies

em Zeitpunkt zierte plétz-

lich ein uns allen gut bekannter Gourmet die kleinen

gelben Tltchen mit
Gebackspezialitat, die allgem

Brot bekannt ist. Die Rede ist ganz klar von der

Dresdner Spezialitidtenback
Diese im Juli 1991 durch Dr.

neu gegriindete Backwaren GmbH setzte eine
weit zuriickgehende Tradition fort, deren
Waurzeln bis ins Jahr 1876 zur(ickreichen. In die-
sem historischen Jahr (Graham Bell I&sst sein

Telefon patentieren, Nikolaus
nen Viertakter in Gang, Karl

einer leckeren
ein als Russisch |

erei Dr.Quendt.
Hartmut Quendt [

A. Otto setzt sei- |
| Linde entwickelt

einen mit Ammoniak arbeitenden *
Kuhlschrank...) wird in einem alten Gehoft im Dresdner — Kreationen erweiterten das Sortiment. 1994 beginnt die
Vorort Plauen. von aem Wiener._ Konditor Wenzél “~Produktion der hochfelrien Echten  Dresdner’
Hromadka und dem Kaufmann HVoIlmann die”  Christstollen, 1998 ubermmmt Dthuendt nach- dem

"Original/ Wlegsr Waffel-, H

ehlhtppen- Bisquit-_etc,

Special-Fabrik’ gegriindet, welche auf /Grund ihrer,

schmackha a ebackvanatl

onen schnell einé grofe .

Beliebtheit erlangt, Im Laufe _der Jahre zeugen Hohen
und Tiefen von' em‘é‘r”wechselvollen Gésehichter”
suzé? weqhsé!ten Kr’eg und DDR- Mangekmussten

f uberstandﬁn werden _So
Produkhzzjn auf Feldzwieback
“=Wehrma

wurde z.B,~1940 die/
und Dauerkeké“'?ur die

~umgestelit. 1945 wurden in_den’ \dyrch
Kriegseinfliisse beschadigte

n Gebauden fettarme

2 Roggenkeks Knus| erbrot, Lebkuchen, Waffeln U§\M.

gebacken. Unter de{n

Namen "Befbd! ﬁaﬁdé‘_

- hier auch Leb}(uch‘en-

Original Russisch-Brot-
Packung aus DDR-Produktion

baumbehang produziert /

und ab 1960 b_ega]j_n die

von Andreas Thiele

industrielle Herstellung von Russisch Brot. Im Zuge der
Verstaatlichung 1972 entstand der VEB "Rubro”, der
Ende 1974 an den "VEB Elite Dauerbackwaren
Dresden" angegliedert wurde. Da die Produktion nie
den Bedarf an Russisch Brot abdecken konnte, ent-

wickelte ein Team um Dr. Hartmut Quendt 1985-
~ 1989 eine neue Russisch-Brot-Maschine. 1990
A ® L am dann vorerst das Aus fiir die Produktion.

=
/! .‘ Die Anlage wurde in einer Nacht- und

Nebelaktion vor der Verschrottung gerettet und
.‘ ein Jahr spater an gleicher Stelle wieder auf-
Lebensmitteltechniker Dr. Hartmut Quendt
den Neuanfang. Er kaufte die Industriebrache
und startete am 1. Juli mit 14 Mitarbeitern auf

A der von ihm entwickelten Maschine die
= Produktion. Schrittweise wurden, die altbe-
| wahrten Rezepturen verfeinert, - neue

~Tod 'von 'Herbert Wendler, dem Effinder des
Dominosteines, dessen Susswarenfa‘bnk und S|chert SO
die‘traditionelle Herstellung der Bommo,,elne V=

,_, — = . o

__Den. naohstgn Schntt markiertim Jah 2000 der Umz_ub
}rr die bgue Produktionsstatte: |m Qewerbegeblé’t\
Cos‘éhutzs%s;;sbh glinstig-an “der neuen Autobahn 1
gelegen produzieren 76 Mitarb ‘iter und ca. 60 J
Sa|sonarbe|ter im Drei-Schicht-System e unzgwschen

“~recht groBe Produktpalette, zu nennen waren da z.B.

—~die echten ‘"Bemmchen - kleine” gerostete

- Brotschelbe_rg,_
Schmatzehen 5 Waffelblatter und Baumkuchénspltzen
insgesamt mehr als 50 Artikel. Ende 2005'|Ijbergab Dr.
Hartmut :Quend;f den Staffelstab/an_seinen Sphm
Matthias, deﬁ das Unternehmen seitdem leltet / 4

// & /////f//// // /A///////////// ( ///{’///

ORIGINAL WIENER
WAFFEL-, HOHLHIPPEN-, BISQUIT- ETC

SPECIAL-FABRIK

Originalwerbung des 1876 gegriindeten Vorganger-Unternehmens der
Dresdner Spezialitdten-Bédckerei Dr. Quendt
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DIE ABRAFAXE
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